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广东天然气红外线燃烧器哪个品牌好

生成日期: 2025-10-29

旋流式燃烧器是其出口气流是旋转射流。气流旋转的情况有两种,一种是一次风粉气流和二次风都旋转,一
种是二次风旋转而一次风为直流。按促使气流旋转的旋流部件的形式分，一般有蜗壳型旋流燃烧器和叶片型旋
流燃烧器两类。蜗壳型旋流燃烧器又可以分为双蜗壳型旋流燃烧器和单蜗壳型旋流燃烧器两种。双蜗壳型旋流
燃烧器的一二二次风均利用在蜗壳中的流动而产生旋转,两股射流的转方向相同。大蜗壳中是二次风,小蜗壳中
是一次风。燃烧器中心有一中心管，可以在管中设置油喷嘴。二次风进口处装有舌形挡板，用来调整二次风的
旋流强度。由于一二次风都是旋转气流,因此在进入燃烧室后就扩散成为空心锥环状气流。在气流的卷吸作用下，
空心锥的内外表面部会受到高温烟气的加热。红外线燃烧器普遍用于小型水切、液体、粉体烤漆炉、食品烘焙
等。广东天然气红外线燃烧器哪个品牌好

燃烧器有燃气燃烧器、燃油燃烧器、油气两用燃烧器、生物质燃烧器四种类型。燃气燃烧器包括天然气燃
烧器、城市煤气燃烧器，二者燃气压力需求3-10KPA。通风方式：强制通风、自然通风。结构形式：一体式燃
烧器、分体式燃烧器燃烧器。运行方式：单端火、两段火、两段渐进式、比例调节式。目前油田加热炉常用的
燃烧器类型：燃气燃烧器（一体式，两段或比例调节控制）、燃油燃烧器（一体式，两段或比例调节式）。按
燃料的种类分为燃油燃烧器、燃气燃烧器以及油气两用燃烧器（也称双燃料燃烧器）。其中燃油燃烧器中分为
轻油燃烧器以及重油燃烧器两种；燃气燃烧器按实际应用则有可能细分为天然气燃烧器、城市煤气燃烧器等。
广东天然气红外线燃烧器哪个品牌好红外线燃气灶辐射板，温度可达到1150度以上。

红外线燃气灶使用的是一种与众不同的红外线燃烧器，它结合了完全预混式燃烧、热波转换、无焰催化燃
烧三大独特技术，使热效率可高达75%以上，普通大气式燃气灶具热效率53%的数据真是相形见绌。因此，红日
红外燃气灶在高效节能方面对中国厨具的贡献可谓空前巨大。普通大气式的燃烧器因为燃烧不充分的缘故，热
能效有限，同时会产生一定量的废气、火苗熏锅，使厨房装修效果图）的PM2.5指数上升，尤其是在雾霾、大
风、天气寒冷的冬季等不宜开窗通风时，更是如此。红日红外线灶具使用红外线无焰燃烧技术，燃烧完全，游
离碳排放几乎为零，长时间使用不熏黑锅底，可长期保持厨房的空气环境以及被加热器具洁净无污物，使厨房
更易打理、更能保持干净卫生。

红外线燃烧器采用蜂窝陶瓷板作为燃烧炉头，在燃烧时与空气预混，确保燃烧，从而降低污染物的排放；
燃烧时通过辐射方式传递约70%能量转变成红外线，此种红外线波（2-4μm）较易被物质分子、高分子吸收，并
具有较强的穿透力，能激发水分子发生共振、可将热量均匀的渗透到被加热物的**深处，保证加热效果均匀，
提高加热质量和烘干效率，具有热量高、快、节能，吸水（湿）性强，无污染，适用于家用立式、挂壁式取暖
器、烤箱、户外烤肉炉侧炉、主火排、平扒炉商用中小型烤箱、烧烤炉、保暖箱、平扒炉、比萨炉、开水炉、
餐饮业桌式烧烤架。红外线燃烧器減少能源而且安全性高。

燃烧器主要应用燃料种类：燃油：轻油（只包括柴油与煤油）、重油、渣油等。燃气：天然气、人工燃气、液
化石油气、瓦斯气（煤层气）、沼气等五类。其中人工煤气即城市煤气瓦斯气、沼气等因原料以及生成方式而
在成分、热值上有较大差异。燃烧器按所燃燃料的不同可分为煤粉燃烧器、油燃烧器和气体燃烧器3类。燃烧器
也叫燃烧机，按照燃料可分为燃油燃烧器和燃气燃烧器；按照使用对象分为窑炉燃烧器和锅炉燃烧器；按照应
用领域可分为工业用燃烧器、民用燃烧器及特种燃烧器。其中燃油燃烧器分为轻油（如柴油）和重油燃烧器
（如废机油)，燃气燃烧器分为天然气燃烧器、液化气燃烧器、城市煤气燃烧器、沼气燃烧器等。我们平常所说
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的燃烧器指的是锅炉燃烧器。燃烧器燃烧时发出的辐射红外线具有较强的穿透力。广东天然气红外线燃烧器哪
个品牌好

普通红外线燃烧器的不稳定工作状态主要有两种：一种为脱火，另一种为回火，这两种状态都是不能允许
的。广东天然气红外线燃烧器哪个品牌好

燃气灶在工作时，燃气从进气管进入灶内，经过燃气阀的调节（使用者通过旋钮进行调节）进入炉头中，
同时混合一部分空气（这部分空气称之为一次空气），这些混合气体从分火器的火孔中喷出同时被点火装置点
燃形成火焰（燃烧时所需的空气称之为二次空气），这些火焰被用来加热置于锅支架上的炊具。某红外线燃气
灶工作原理红外线燃气灶红外线燃气灶采用红外线辐射燃烧器。该燃烧器是一种低压引射式完全预混式燃烧器。
家用燃气灶通常采用的燃烧器方式有两种：部分预混式燃烧和完全预混式燃烧。广东天然气红外线燃烧器哪个
品牌好


